
SEM 36

BIO

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombres à la crème Taboulé Melon jaune
Salade complète

(riz bio)

Céleri et maïs Pâtes à la rouille Salade ruzinoise

Blé à la provençale Betteraves vinaigrette Feuilleté au chèvre Courgettes râpées au basilic

Coquillettes

 BIO

Aiguillettes de poulet sauce 

barbecue
Roti de dinde Haché de bœuf à l'ancienne Colin doré aux 3 céréales**

Haricots verts très fins Ratatouille

Riz landais ℗ Semoule

Mimolette Tomme noire Carré frais

Yaourt sucré Yaourt sucré Yaourt sucré

Mousse au chocolat noir Crème dessert au caramel Yaourt pulpé

Purée pomme fraises Petits suisses aux fruits Yaourt pulpé

Fruit de saison Fruit de saison

* Plat complet ** Sans sauce  ℗ Plat contenant du porc

Océane de Restauration vous informe que la 

viande bovine servie est d'origine française 

(conformément au décret du 17/12/02)

SEMAINE DU 2 AU 6 SEPTEMBRE 2019

Pour des raisons d'approvisionnement, OCÉANE DE RESTAURATION se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. 

Tomate à croquer

Piémontaise

BrownieFromage blanc

bolognaise *
Carottes BIO 

et pommes de terre

REPAS FROID 
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