
M = MATERNELLE 170 P = PRIMAIRE 171

A = ADULTES 382 C = COLLEGE 383
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Concombre

 sauce bulgare
Taboulé Melon

Carottes râpées persillées Salade paysanne ℗ Radis beurre

Croisillon dubarry
Salade de cœurs de palmiers et 

maïs
Feuilleté au chèvre

Coquillettes bio

 bolognaise*
Croc fromage

Filet de colin

 sauce oseille

 -

Blé Pommes sautées

Pyrénées Vache qui rit

Yaourt sucré Yaourt sucré

Crème dessert au chocolat Petit suisse aromatisé Yaourt pulpé

Poire au sirop Tarte à l'abricot Mousse citron

Fruit de saison Fruit de saison

Plat végétarien Viande bovine d'origine française Viande de porc française Recette du chef
 *  Plats composés

** Sans sauce

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

Semaine 36 du 31 Août au 04 septembre 2020

Primaire Saint Thégonnec

« Conformément à l’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes à déclaration obligatoire qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »


