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Céleri rémoulade Salade des Carpâtes
Tomate 

sauce basilic
Paté de campagne ℗

Pizza au jambon ℗ Melon Salade du pêcheur

Œufs durs sauce Aïoli Terrine de légumes Radis beurre

Daube de bœuf à la provençale Normandin de veau sauce échalote Sauté de dinde sauce barbecue Hachis végétarien* Fish and chips de cabillaud 

Frites fraîches Haricots verts  - Ratatouille

Pâtes Semoule

Gouda E Emmental Chanteneige

Yaourt sucré Yaourt sucré

Crème dessert pistache Fromage blanc sucré Maestro vanille Yaourt aromatisé

Compote Crème chocolat Cake au chocolat et crème anglaise Compote aux deux fruits Cocktail de fruits

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

Plat végétarien Viande bovine d'origine française Viande de porc française Recette du chef
 *  Plats composés

** Sans sauce

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

« Conformément à l’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes à déclaration obligatoire qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Primaire Saint Thégonnec

Semaine 37 du 07 au 11 septembre 2020


